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Vazené a milé ¢tenarky,

vazeni a mili ¢tenafi,

i kdyz nyni mame jesté dny, kdy nas
slunicko polechta teplymi paprsky, 1éto

je nendvratné pryc. Déti uz zase travi
velkou ¢ast dne ve Skole a my vsichni, ktefi
mame tolik radi teplo a slunce, se musime
pfipravit na obdobi, kdy bude obojiho jesté
mnohem méné. Podzimni ¢as se ndm poku-
si tento nedostatek vynahradit zasnymi
barvami vSude kolem. Kdo ma rad vychaz-
ky do pfirody, jisté si uzije onu paletu barev,
kterou podzim pfinasi. Pfiroda se zacina
pfipravovat na obdobi vegeta¢niho klidu,
jen my lidé utikdme dél ve snaze dohnat
v3e, co jsme nestihli. Vas maloobchod-

niky ¢eka jedno z nejrusnéjsich obdobi
roku, jimz je pfedvanocni cas. Zakaznici

by v nasledujicim obdobi u Vas méli najit
nejen kazdodenni sortiment, ale i ndméty
pro dérky na Vanoce, které se sice tvaii byt
jesté daleko, ale uvidite, jak to utece. Sou-
Casti tohoto ¢isla je maly darek od jednoho
z nasich inzerentd, ktery Vam jiz do téchto
dna pfinasi atmosféru blizicich se svatkd

v podobé jednoho ze svych Gzasnych ¢ajl.
O ¢aji se budete moci na nésledujicich
strdnkdch dozvédét mnoho zajimavych

a uzite¢nych informaci, které Vam pomo-
hou vychutnat si kazdy salek napIno.

V tomto hrebickem a skotici ovonéném
¢isle najdete mimo jiné rozhovor s vrchnim
sladkem Staropramenu panem Luxem.

uvodni slovo

Dozvite se néco z historie i ze soucasnosti
Smichovského pivovaru a tieba také to, jak
se vlastné milovnici piva rozdélili na ,dva-
nactkare” a ,desitkéare”. Dalsi rozhovor,
ktery Vam piindsime, je s jednim z Vas,

s panem Filipem, ktery letos slavi 25 let své-
ho podnikani v maloobchodé. Mozna Vam
jeho pfibéh pfipomene vlastni zacatky,
anebo zjistite, ze Vy jste to méli upIné jinak.
Budeme radi, kdyz se o to s ndmi a s nasimi
Ctendti podélite. Napiste ndm do redak-

ce a my se za Vami a Vasim pfibéhem
vydame. Také mliZete reagovat na ¢lanky
nebo informace, které Vam pfindsime, jak
to ucinili dva ¢tenafi jako odezvu na nas
¢lanek o platebnich kartach. Z jejich reakce
je vidét, Ze co ¢lovék, to jiny nézor a jind
zkusenost. Jakou zkusenost s platebnimi
terminaly mate Vy? Kdyz ndm napisete, radi
V4s pohled otiskneme.

V dalii ¢asti ¢asopisu pfinadime informa-

ce ze Statni zemédélské a potravinarské
inspekce a rubrika Obchod se vénuje pre-
devsim tématu dvoji kvality potravin v EU.
Urcité nezapomente pozorné prolistovat
inzertni ¢ast a zkontrolujte si, zda mate ten-
to sortiment k dispozici i pro své zékazniky
a zdai Vy vyuzivate tak vyhodné tarify pro
volani a provozovani platebnich terminald.
A pokud ne, miizete to zménit.

Krdsny barevny podzim Vam za celou
redakci preje

Ing. Mgr. Daniela Repovd
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Zacétky byly slozité, vzpomina pan Filip,
presto letos oslavi s prodejnou 25 let.

JAK JSTE SE DOSTAL K PROVOZOVANI
PRODEJNY POTRAVIN A JAKE BYLY
VASE ZACATKY?

Pfed otevienim malé prodejny v Praze-
-Modrfanech jsem pracoval jako rozpoctar
hlavniho dodavatele stavby haly pro
Upravu rud v Krivom Rogu na Ukrajiné s ve-
denim v Prerové. V roce 1992 jsme v ramci
ukonceni RVHP byli s kolegou postaveni
pfed problém, co délat dal. Ja byl strojni
inzenyr a on elektro-rozpoctar. Jeden

z nasich prvnich ndpadu byl otevfit si ze-
lezéistvi v panelovém domé, kde bydlime,
v jiz nepouzivaném skladu CO. Nabizel se
viak jesté dalsi ndpad: lidé budou vzdy pit
a jist. Pfedélali jsme tedy sklad na obchod
s potravinami. Otevieni naseho malého
obchodu jsme stihli jesté pred V anocemi,
presné 1. prosince 1992. Byli jsme plni ela-
nu a optimismu. Stali jsme se OSVC.

JAKE OBDOBI ZA TECH PETADVACET
LET BYLO PRO VAS NEJTEZSi A JAK
JSTE HO PREKONAL?

Nase prvni krize v podnikani nastala asi
po roce a pul, kdyz jsme se s kolegou
neshodli, jak vést obchod dale, jak jednat
s dodavateli, jak se dobrat vétsiho zisku

a hlavné jak ziskat vice zdkaznikd. Okol-
nostmi jsem byl donucen se s kolegou
rozloucit a po celkové Ucetni uzavérce jsem
zjistil ztrdtu pres 200 000 korun. Dostal
jsem se do dluh@ u dodavateld, ktefi mi
prestali zbozi dodavat na fakturu, takze
kazdou dodéavku jsem musel platit v hoto-

vosti a na splaceni dluhli nezbyvalo. Situ-
ace se ukazala byt neudrzitelnou. Ztrata
pro mé byla jednou z no¢nich madr a musel
jsem propustit zaméstnance a na dluh
vydélavat sam. Stalo se presné to, co si jisté
dokaZete predstavit: stal jsem se prodavac-
kou, skladnikem, zasobovacem, ucetnim

a provoznim v jedné osobé, dokud jsem
ztrdtu nedohnal a nedal obchod dohroma-
dy. Rok 1994 byl pro mé nejtézsi. Poté jsem
opét mohl nabrat zaméstnance. Sehnat
ovsem kvalitni lidi bylo, je a domnivam

se, Zze bude i nadale velky problém. Proto
jsem své zené nabidl, zda nechce odejit ze
Skolstvi a jit tahnou tu kdru se mnou. Jsem
nesmirné rad, Ze se tak stalo a Zze mi po-
mohla prekonat také obdobi supermarkett
a hypermarketd. Mohu hrdé fici, ze bez jeji
podpory a velkého pracovniho nasazeni
bychom uz obchod davno zavreli.

CO VAM NEJVICE POMOHLO PRI
PODNIKANI?

Rozhodné nam pomohla silna vile, praco-
vitost, rodinné zazemi v¢etné vydatné po-
moci nasich dospivajicich syn( a tolerance
mezi nami v celém kolektivu. V podnikani
jsme narazili na spoustu neocekavanych
situaci, ale diky nasbiranym zkuSenostem
jsme postupné zménili dodavatele, nejen
z pohledu ceny, ale také kvality a zaso-
bovaciho rezimu. Zaméfili jsme se hlavné
na pekare, uzenare, mlékare, zelinafe, la-

hlGdkare a dodavatele piva i staceného vina.

Zménili jsme usporadani prodejny, vylepsili
technické zazemi, zavedli jsme doplnkové
sluzby a peclivé si vybrali nové zaméstnan-
ce. Souhra viech téchto véci nds posunula
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kupredu. Neni to lehka cesta, trvala nékolik
let a stéle jdeme dal. Zakaznik musi mit
pocit, Ze jsme tu pro néj!

UDRZET PRODEJNU V PLUSU JE TEZKY
UKOL.JAK JSTE SE S NiM VYPORADALI?

Kazdy podnikatel, zejména majitel
prodejny, zazil krizové obdobi. Nam se to
samoziejmé stavalo také, proto jsme zacali
hledat dalsi odbytisté a nové zdkazniky.
Bylo nutné investovat do novéjsiho vybave-
ni. | pfedpisy se béhem let ménily (HACCP).
Stfidali se dodavatelé, ktefi rizné krachova-
li a zase vznikali. Jako jedna z moznosti se
nam jevila myslenka uchytit se pfi do-
davkach do skolnich jidelen. Postupné se
rozjizdél prodej a zdvoz do matefskych skol
v nasem okoli, protoze maloktery velkoob-
chod je ochoten a schopen kazdodennich
zavozl v tak malych objemech, jako jsme
jich schopni my. Timto né$ obchod ziskal
nejen dalsi odbytisté, ale mnozstvi nakou-
peného zbozi se vyhodné dopliiuje. Ne-
jsme tudiz zavisli jen na zakaznicich. Trzby
z této velkoobchodni ¢innosti se v soucas-
né dobé vyrovnaly s trzbami obchodu a do-
konce Skolky zacinaji tvofit vétsi ¢ast nasich
trzeb, i kdyz samoziejmé s mensi marzi, nez
si mGzeme dovolit v obchodé.

Dal$im dllezitym krokem se ukazal vstup
do Obchodni aliance JAVOR (nebo téZ Pro-
Vektor). Toto seskupeni drobnych obchod-
nikd ndm nabizi vyhodné ceny nékterych

i velmi vyznamnych vybranych dodavateld
od pekafrskych vyrobkl az po produkty
napojové ¢i drogistické. Dostali jsme se
tim na nizsi ceny od dodavatel(l, coz ndm
pomaha k vyssim ziskim.



Dalsim dulezitym aspektem byli zamést-
nanci. Dlouho jsme hledali prodavacku,

o niz mlZeme fici, ze prodava a vénuje

se zdkazniklm natolik, abychom ji mohli
povazovat za ,prodavacku-obchodnici’, ne
za pouhou ,podavacku” zbozi dle zakazni-
kova seznamu. Je prosté nutné se zakazni-
kem hovof¥it, vénovat se mu. Dokézat mu
fundované poradit nejen sortimentné, ale
i kvalitativné pfi vybéru zbozi.

V soucasné dobé jiz své zékazniky zndme —
nékdy se s nami dokonce radi, co maji uva-
fit k vecefi a co udélat dobrého na svacinku
pro své skoldky ¢i manzela nebo manzelku.
Dobry vztah se zakaznikem je k nezaplace-
ni a kazdy zékaznik je jiny. Po celd ta léta se
dale vzdélavame a skolime. A zaklad Uspé-
chu v nasi ,malé odbornosti*, ktery jsme

si z téchto kurzd odnesli, bych formuloval
takto: Je dllezité ziskat nového zakaznika,
ale jesté dilezitéjsi je si ho udrzet, aby se
Znovu a znovu vracel.

CHTEL BYSTE JESTE NEJAKOU
PRODEJNU, NEBO ZUSTAVATE JEN U TE
SVE?

Zadnou dalii prodejnu jiz neplanujeme.
Podnikdme s manzelkou 25 let a spise si
planujeme aktivni diichod. J4 osobné chci
nadale podporovat maloobchod a pred-
naset a skolit majitele prodejen, abychom
udrzeli v Ceské republice tradici maloob-
chodu. Rad bych publikoval své zkusenosti
a své vyhry i prohry v podnikani tak, aby

si kazdy nasel inspiraci a pomoc pro svoji
prodejnu.

CO BYSTE PORADIL ZACINAJICIM
MAJITELUM PRODEJEN?

Kazdy by si mél dobfe rozmyslet viechny
pozitivni i negativni stranky podnikani, nez
se pusti do maloobchodu a otevie si prvni
prodejnu. Najit si nejlépe néjakého zkusené-
ho obchodnika, ktery je ochoten se podélit
o zkusenosti. | my jsme méli v prvopocatku
poradce, ktery ndm dal, jak se dnes odborné
fikd, ,know-how" — dlllezité rady do zac¢atku.
Je dobré pfedem znéat kompletni legisla-
tivu, hygienické a potravinaiské predpisy,
pozadavky na technické zazemi a samotny
proces fizeni obchodu od provozni doby
pres zasobovani az po prodej zakazni-

kovi. Déle také znat zakonné povinnosti
pracovné pravnich vztaht se zaméstnan-

Ci — a pfedevsim mit dobfe naplanovanou
ekonomiku pro prvni dva roky. V zasadé jde
o pravidlo, ze VaSe pocatecni investice se
musi proménit v budouci zisky a investice

by se Vam méla vratit, abyste ji mohli znovu
pouzit a své podnikani rozvijet. Budouci
majitelé prodejen by neméli zapomenout
na své okoli a konkurenci, aby je na za¢atku
nic neprekvapilo. Pokud si vie dobre zvazite
a vse vyhodnotite pozitivné, mUzete se
pustit do podnikani. Ale nesmite zapome-
nout, ze musite byt k zakaznikovi ochotni,
poctivi, komunikativni a slusni. V&fim, Zze pak
podnikani bude lepsi a Uspésnéjsi.

Ing. Pavel Filip, Kolonidl JIFI, Praha-Modfany

JAK HODNOTITE SOUCASNE
VZTAHY S DODAVATELI? ZLEPSILI SE
DODAVATELE, ZAVOZY, KVALITA?

Moje zkuSenosti s dodavateli jsou velmi
pestré. Pokud bych mél hodnotit svoje
pocatecni zkudenosti s dodavateli, jejich
(ne)ochota a podminky dodavek ndm
podnikani spise komplikovaly. Zpocatku se
k ndm nechovali pfili$ vstficné, mnohem
otevienéjsi byli k velkoodbératelim. Museli
jsme nakupovat vétsi mnozstvi, abychom
ziskali lep3i cenu. Nyni je trh oteviengjsi

a dodavatelé zménili pfistup — a dnes
musim fici, Ze dodavatelé jsou ochotnéjsi,
cenoveé dostupnéjsi, my zbozi nereklamu-
jeme a méme dobré vztahy. A toto se ndm
dafi pravé diky ¢lenstvi v Obchodni alianci
JAVOR.

MATE STALE A PRAVIDELNE
ZAKAZNIiKY?

Jak jsem jiz zminil, nase prodejna stoji pre-
devsim na stalych zdkaznicich, se kterymi
jsme si budovali vztahy fadu let. Kazdy za-
kaznik je jiny. S nékterymi jsme se dokonce
skamaradili natolik, Zze se schazime i mimo
obchod. Oviem konkurence v dne3ni dobé
je opravdu velkd a maloobchod je specific-

rozhovor

ky zplsob prodeje. V nasem okoli mame
celou plejadu supermarketd. O to vice mu-
sime mit dobré vztahy: bez pravidelnych
zdkaznikd bychom jiz ddvno zavreli.

CO VASI ZAKAZNICI NEJVICE OCENUJI?

Nejlepsi by bylo zeptat se piimo zakazniku.
Za sebe mohu fici, ze ocenuji nasi ochotu,
pestrost zboZi na tak malé plose (21 m?),
provozni dobu a kvalitu zbozi. U kvality
potravin jde zdkazniklim pfedevsim o to,
aby si vychutnali svoji ranni kdvu s dobrym
pecivem, koblihou ¢i vanockou a na vecefi
méli tfeba kvalitni uzeninu. Lze fici, ze velka
¢ast zakaznika pro pecivo a zejména kva-
litné nakrajenou dobrou uzeninu jiz nikam
jinam nechodi. Dnes také oceni nase rady,
co uvafit na nedéli a jak nestravit shanénim
Cerstvych potravin po supermarketech dlou-
hé hodiny. Pro zékazniky jsme proto zavedli
objednévkovou sluzbu, kterou oceniuji stale
vic a jiz se ndm sami hlasi, co viechno jim
maéme pripravit — a pak si jen zaskoci po pra-
ci k ndm a ndkup si vyzvednou. Zavérem jen
doplnim, Ze jsou radi také za sluzby jako do-
biti mobil{, platby kartou a séazeni sportky.
Bez téchto sluzeb by se u nas jiz neobesli.

JAK SE PRIPRAVUJETE NA VANOCNI
OBDOBI? VICE ZASOB, POSILA
V PRODEJNE?

Véno¢ni vyzdoba je samozfejmost od za-
¢atku existence prodejny. Dale kazdy rok
své zdkazniky prekvapime néjakym vanoc-
nim darkem. V minulosti jsme vysttidali
fadu napadu, treba varecku ¢i chnapku

do kuchyné s nasim logem. Déarky ddvame
vsem stalym zdkaznikdim. Objednéavkovou
sluzbu do tasky zakaznici nejvice ocenuji
pravé v pfedvanocnim shonu. Vzdy na toto
obdobi pfijmeme brigadnici, aby ndm
pomohla s pfipravou vanocnich balic-

kl vcetné téch pro matefské skoly, kam
kazdoro¢né néjaky ten darek s poslednim
zavozem dovezeme. Na prodejné se pred
Vanocemi nezastavime, ale kazdy rok to
zvlddame s dobrou néladou. Sejde-li se
dobra parta, udélame si po zavieni, jako
ve Skole, vano¢ni besidku.

JAK HODNOTITE LETOSNI ROK
Z HLEDISKA TRZEB? DARI SE
PRODEJNE?

Letos oslavime 25. vyrodi a ja jsem moc
rdd, ze jsme vse prekonali a neztratili eldn

a pozitivni naladu. Leto3ni obdobi je pro
nas stabilni, udrzujeme si vcelku vyrovnané
trzby. Cely rok bych vyhodnotil kladné -

a uvidime, co pfinese ten dalsi.
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rozhovor

JAKA JE ROLE 5
VRCHNIHO

SLADKA?

Da se fici, ze ze vsech sladka asi nejvice
»manazerska”. Pfesto to neznamena, ze bych

celé dny prosedél za pocitacem. Strasné

rad zajdu za lidmi na varnu, do sklepa nebo

na stacirny. Pofad mé to nabiji. Je to parada.

V CEM BYLA ROLE SLADKA PRED
DVACETILETY ODLISNA OD TE
V DNESNiM MODERNIM PIVOVARU?

Role se neméni, porad jste zodpovédny

za vyrobu piva, jen fesite trochu jiné problé-
my. Ted'vic sleduiji, jak funguje technologie
¢i software, mozna pred tficeti lety sladci

vic koukali do kotl(i a kadi, jestli vsechno
bézi, jak ma. Ani dokonalé pocitace vam

ale vsechno nenahradi, pofad hodné zavisi
tfeba na surovinach, které se mohou kazdy
rok ménit. Vzdycky musi nékdo jit do vyroby

a nasypat tam chmel nebo spojit dvé potrubi.

To se ru¢né déla dodnes. Kdybych jenom
sedél nad tabulkami a nezved| se od stolu, ta
prace by mé nebavila. Role vrchniho sladka
spociva navic v tom, ze fidi a zastfeSuje ty
ostatni. Mame tu ¢tyfi sladky, kazdy z nich
se stard o néco malinko jiného a u kazdého
musite védét, co déla nebo co fika tieba
hospodskym a zakaznik(m.

REKNETE NAM NECO O SVEM
PREDCHUDCI MICHAELU TRNKOVI?

Sladek Trnka svymi pociny na poli tech-
nologie definoval a standardizoval celou
kategorii piva. Moznd nevédomky rozdélil
pivare uz na konci 19. stoleti na ,dvanactka-
fe”, holdujici lezaku, a ,desitkare”, vérné Smi-
chovu. Jeho desitka se stala nejoblibenéjsim
pivem své doby. Zatimco ve svych pocatcich
byl Smichovsky pivovar koncipovan na vy-
stav 22 tisic hektolitr( piva ro¢né, v roce
1901 uz uvaril vice nez pal milionu hektolitrd.
Za 24 let svého pusobeni tedy sladek Trnka
vystav pivovaru vice nez zdesetinasobil, coz
byl jev do té doby nevidany.

Receptura svétlé smichovské desitky letos
slavi 140 let. Jejim autorem je pravé Michael
Trnka, ktery se stal vrchnim slddkem v roce
1877 a musel pivovar provést tehdejsi hos-
podéiskou krizi. Rozhodl se proto zdokonalit
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pravé smichovskou de-

sitku. Tu sice pivovar vafil

od svého zalozeni, Trnka ale
dokazal pivo zjemnit, vypreci-
zovat jeho horkost a predevsim
nastavit proces, diky némuz dokézali
na Smichové uvafit za jakychkoli podmi-
nek vzdy stejné kvalitni pivo.

Staropramen svétly znaji dobre vsichni

v Praze, ale také je znam v celé republice.
Neni divu, vzdyt je vlajkovou lodi naseho
pivovaru jiz 140 let. Malokdo vi, Ze pravé Smi-
chovsky pivovar je mistem, kde se na konci
19. stoleti utvarel standard klasické ¢eské
desitky. Dilo sladka Michaela Trnky se stalo
vzorem pro celou kategorii a nyni pfichazi

na trh v novém hévu a s lidovym ndzvem
»Smichov”.

Smichov se nyni jako vlajkova lod' pivovaru
objevuje v restauracich a na pultech obcho-
du. Etiketam lahvi a plechovkam s inovo-
vanym designem dominuje secesni logo
pivovaruy, silueta Prazského hradu a tradi¢ni
tmavé zelena barva. Smichov se stal dobre
prokvasenym pivem s poctivou pivni chuti,
vysokou kvalitou a sirokou dostupnosti.
Navic jde o pivo ryze ceské, varené dvou-
rmutovym postupem.

JAK PIVOVAR BOJUJE S PROSTOREM,
KTERY SE VLASTNE NEMA KAM
ROZRUSTAT?

Je to fantastické a unikatni. Pivovar byl

na svém prostoru koncipovan na 40 tisic
véder, coz je néjakych 22 tisic hektolitrd.

Uz tehdy museli skvéle uvaZovat, protoze
se ztéch 22 tisic dostali do 60. let na jeden
milion. Prvni vlastovkou dalsi velké moder-
nizace byla vystavba nové varny v letech
1996-1997, prvni cylindrokénické tanky se
instalovaly v roce 2004 a v roce 2007 jsme
sem prestéhovali technologii z Branika

a modernizovali i veskeré energetické
zézemi. A po celou dobu jsme mysleli na to,
abychom mohli s ¢istym svédomim fict, ze
se dokazeme dostat na vystav 3 miliond hek-
tolitrd a mame na to veskeré technologie.
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JAK VYPADA SOUCASNY CESKY
PIVNIi TRH?

Celkova spotieba piva jde dol(. V hospo-
dach se ho vypije stdle méné. Vice piva

se proda v lahvich, plechovkach ¢i plastu

v obchodech. Lidé byli dfiv zvykli chodit vic
do hospod, vic toho vypili. Dnes chtéji zkou-
Set. Nakonec se stejné vrati k tomu, na co
jsou zvykli, ale chtéji zkusit néco nového,

a proto dnes musite mit Sirokou nabidku.
Doba, kdy tu jedna znacka zabirala polovinu
trhu, uz nebude. A na této viné zkouseni se
ted'vezou minipivovary.

JAK NA TAKOVY VYVOJ MUZE
REAGOVAT VELKY PIVOVAR?

Musi se pfizpUsobit. Pro¢ jsme udélali Jede-
nactku? Pro¢ vic a vic ukazujeme Granat?

I jako velky pivovar musime premyslet, jak
své pivo prodat, na druhou stranu ale mdme
druhy nejvétsi podil na trhu, takze i nas po-
tencial dostat nase produkty k zdkaznik(im
je vétsi. NemUzeme se zastavit na tom, ze
Staropramen byl vzdycky jenom o desit-

ce, to by nestacilo. Pofad je to pro nas ale
pivo, na kterém musime stavét, protoze ani
jedenactka, ani Granat nemaji ambici dohnat
jeji vystav. Vzdycky je to o tom, pro¢ na to
pivo jdete.

A JAKTO TEDY MATE VY?

Ja si vybiram. Doma na zahradé mé nena-
padne pit néco jiného nez Branik na osvé-
zeni. Kdyz jdu do hospody s chlapama,
dam si desitku, kdyz tam pUjdu s tatou jed-
nou za ¢as, budu premyslet, jak si spole¢né
tu chvilku uzijeme. A ddme si Granat.



PREDSEDA VLADY JEDNAL
S VEDENIM SZPI

V minulém ¢isle jsme Vas informovali, Ze
Statni zemédélska a potravinaiska inspekce
(SZPI) bude intenzivnéji spolupracovat s Po-
licii CR. Sv(ij zdjem o &innost SZPI vyjadfil téz
predseda vlady CR Bohuslav Sobotka, kdyz
v |été SZPI navstivil. Premiér zde v doprovo-
du ndméstkd Ministerstva zemédélstvi Viery
Sedivé a Pavla Veselého jednal s Gstfednim
feditelem SZPI Martinem Klanicou. Diskusi
dominovalo téma kvality a bezpecnosti
potravin na trhu v CR s d{irazem na aktualni
problematiku tzv. dvoji kvality potravin

a moznosti jejiho fedeni. Bohuslav Sobotka
se zajimal i o dopady nedavnych novelizaci
zékona o potravindch a vinarského zékona
do kontrolni praxe SZPI. Pan pfedseda vlady
se zaroven podrobné seznamil se strukturou,
¢innosti a kompetencemi Potravinarské
inspekce. Nasledné premiér s doprovo-

dem navstivil odborné pracovisté SZPI

pro analyzu vina. Tyto Spickové laboratore
provadi rozbory az 1500 vzorkd vina rocné

a disponuji unikatnim zafizenim — nuklearni
magnetickou rezonanci, ktera dokdze zjistit
falsovani geografického a botanického pu-
vodu vina. O této metodé jste se vice mohli
docist v minulém cisle naseho ¢asopisu.

TESCO STAHLO PRES 3,4 TUNY VAFLI
SNEUVEDENYM ALERGENEM

SZPI nafidila spole¢nosti Tesco Stores CR a.s.,
aby stahla ze viech svych pobocek potravi-

nu TESCO Wafers WITH COCOA FLAVOURED
FILLING v baleni 175 g, s oznacenim 3arze:
DMT 241017, prodavaijici Tesco Stores CR
a.s., VrSovicka 1527/68b, 100 00 Praha 10,
vyrobeno v Polsku. Laboratorni rozbor SZPI
v potraviné prokazal pfitomnost alergenu
arasidy v koncentraci 253 miligram( na kilo-
gram (mg/kg). Vyrobce na obal potraviny
uvedl: ,Vyrobek mUlze obsahovat stopy
skofapkovych plodt a arasidd,” pficemz

v laboratofi namérend hodnota je vyssi nez
nezamérnd kfizova kontaminace pfi dodrze-
ni pravidel sprdvné vyrobni praxe. Konzu-
mace potraviny s vys$si nez deklarovanou pfi-
tomnosti alergend mdze zpUsobit zdravotni
komplikace osobé s alergii nebo intoleranci
na prislusnou alergenni slozku. Z dosetrova-
ni vyplynulo, Ze prodejce uvadél do obéhu
nevyhovuijici $arzi o velikosti 36 000 ks

(8 175 g, celkem 6,3 tuny), pficemz stdhnout
zregalu se podafilo 19 610ks (celkem pies
3,4 tuny). SZPI doporucuje viem spotiebi-
teldim s alergii a intoleranci na arasidy, ktefi
maji uvedenou 3arzi potraviny doma, aby

ji nekonzumovali. SZPI zahdji s prodejcem
spravni fizeni o ulozeni pokuty.

VYBER NEBEZPECNYCH POTRAVIN

SZP| zakézala témér 10 tun suseného ovoce
z Ciny obsahujiciho zakazany pesticid
Carbofuran. SZPI v rdmci kontrol pfitom-
nosti pesticidl v potravinach zjistila celkem
9715 kg nevyhovujiciho suseného ovoce
goji (zndmého téz jako kustovnice ¢inskd)

ptivodem z Ciny. U t¥i kontrolovanych 3arzi
laboratorni rozbor SZPI prokdzal konta-
minaci pesticidy ze skupiny karbofurand.
Carbofuran je pouzivan jako silny insekticid
a pro nezadouci Ucinky je v EU od roku 2008
zakazany. Inspektofi odebrali nevyhovujici
vzorky v provozovné spole¢nosti Diana
Company s.r.o., Rumunskd 8, 120 00 Praha 2,
ktera je i dovozcem potraviny do CR. Jde

o nasledujici Sarze:

® GOJI GRADE A, su3ené ovoce
jednodruhové, oznac¢ené DMT: 30. 3. 2019,
Sarze: PFT17023,

® GOJI GRADE B, susené ovoce
jednodruhové, oznac¢ené DMT: 30. 4. 2018,
Sarze: NH20170301,

® GOJI GRADE B, susené ovoce
jednodruhové, oznacené DMT: 30. 3. 2019,
Sarze: PFT17023.

SZPI natidila spole¢nosti Diana Company
s.r.o., aby informovala spotiebitele a zaro-
ven zajistila stazeni zavadnych Sarzi z trhu
od svych odbérateld. Dale kontrolované
osobé inspekce uloZila, aby provadéla vlast-
ni preventivni laboratorni rozbory u dalsich
vybranych 3arzi potraviny. Z etfeni vyply-
nulo, Ze potravinu GOJI GRADE A odebralo
celkem cca 150 odbérateli a GOJI GRADE

B vice nez 10 odbératell. Inspekce zéroven
s dovozcem zahdji spravni fizeni o ulozeni
pokuty. Jde o jiz druhé zjisténi SZPI u pred-
métného dovozce.

Zdroj: SZPI (upraveno)

danovy kalendar

TERMIN POVINNOST POZADOVANA AKCE ZA OBDOBI
a 09-11-2017 spotiebni dan splatnost dané (mimo spotfebni dan z lihu) 09/17
E 20-11-2017 ¢ b 2 T cé)i(:]\;c:)cituhrnu srazenych zéaloh na dan z pfijmt fyzickych osob ze zavislé mésiéné
24-11-2017 spotiebni dan splatnost dané (pouze spotiebni dan z lihu) 09/17
o 27-11-2017 spotrebni dan danové pfiznani 10/17
Ur | 71V sovebmidan OBk ulenentngohy e icen paiebl s ntiasd
—_ 27-11-2017 DPH danové pfiznani a splatnost dané 10/17
=l 27-11-2017 DPH souhrnné hlaseni 3Q/17
27-11-2017 DPH kontrolni hlaseni 10/17
27-11-2017 energetické dané danové pfiznéani a splatnost dané z plynu, pevnych paliv a elektfiny 10/17
30-11-2017 dan z pfijmu odvod dané vybirané srazkou podle zvlastni sazby dané 10/17
30-11-2017 dan z nemovitych véci splatnost 2. splatky dané (vSichni poplatnici s dani vy3si nez 5000 K¢) 08/17
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DVOJi KVALITA POTRAVIN VADI
1 OBCHODNIKUM

BUDOU MUSET ,VELKE” ZNACKY
BOJOVAT O DUVERU SPOTREBITELU?

Prazkum Ministerstva zemédélstvi doka-
zal, ze v ¢eskych obchodech se prodévaji
potraviny s odliSnym sloZzenim nez v Né-
mecku ¢i Rakousku, prestoze maji stejny
obal a ndzev. Neznamend to viak Sma-
hem, ze vsechno zbozi, které se prodava

v Cesku, je méné kvalitni. Z 21 produktd se
shodovaly pouze tfi. ,Cilem testu nebylo
posouzeni, které vyrobky jsou vice ¢i
méné kvalitni. To je totiZ velmi subjektivni
hodnoceni,” vysvétlil Jan Pivorika z Vysoké
Skoly chemicko-technologické v Praze
(VSCHT), ktera byla vyzkumem povéfena.
Vysledky naptiklad ukézaly, Ze Nutella
prodavana v Némecku je tmavsi nez ta

v Ceské republice. M(ze za to pouziti od-
lisSného kakaového prasku nebo jeho jiné
davkovani. Potraviny se liily i v obsahu
oleje. Pfikladem jsou bramborové lupinky
Lays, které v CR obsahovaly palmovy tuk,
zatimco v Némecku nikoli.

Casopis dTest viak upozornil, e nékteré vy-
robky prodavané v Cesku mohou byt i kva-
litnéjsi a chutnéjsi. V jejich testu dopadla
Iépe napf. tuzemskd majonéza Clever, ktera
obsahuje vice tuku a vaje¢nych Zloutkl nez
stejné balend majonéza v Rakousku.

V NEMECKU VEPROVE, V CESKU KURECI

Nejvétsi rozdily byly zjistény v masnych
vyrobcich. , Zjistili jsme, ze Tulip Luncheon
meat z Némecka obsahuje veprové maso,
zatimco v tom Ceském je drlbezi separat,”
uved| ministr zemédélstvi Marian Jurecka.
Druhym pfikladem jsou rybi prsty Iglo,
které v Cesku obsahuji 0 13% méné masa
nez ty v Némecku. V tomto pfipadé je viak
nutno dodat, Ze potraviny se mirné lisi svym
balenim. Podle Miroslava Koberny z Potravi-
néiské komory jsou nejvétsi rozdily v mase.

»Rakouské nebo némecké fetézce prodavaiji
kvalitnéjsi zbozi, protoze tamni trhy jsou
pfisnéji regulované,” mini Koberna.

LI =
'- .

Zarézejici byl 0 20 % nizsi obsah aktivni lat-
ky v pracim prostredku Persil ur¢eném pro
~ychodni” zemé ve srovnani se stejnym
produktem prodavanym v Némecku ¢i Ra-
kousku. Pét vyrobkl mélo rozdilny objem
ve stejné velkém obalu - zejména v Némec-
ku a Rakousku bylo ve stejném baleni vétsi
mnozstvi vyrobku.

CO NA TO VYROBCI?

,Postizeni” vyrobci se samoziejmé naiceni,
Ze pro vychodni Evropu doddvaji méné
kvalitni zbozi, brani. Jejich argumenty
jsou rGzné. ,Existuji regiony, ve kterych
spotiebitelé perou pfi nizsich teplotach,
téz se lisi slozeni skvrn, kvili kterym

je jiné slozeni,” uvedla mluvdi firmy
Henkel Zuzana Ozanova. ,Pro posouzeni
ucinnosti praciho prasku je dilezité vzit
v Uvahu celé jeho slozeni,” odmitd vysle-
dek testu. ,Pouzivdme rlizné recepty pro
razné produkty po celém svété a kon-
krétni recepty jsou vyvijeny v souladu

s pozadavky trhu preferenci. Cena neni
jedinym kritériem,” uvedl Michael Ravn

z dénské spoleénosti Tulip. Séf Tulip Food
Company (Dansko) Flemming Enevoldsen
uvedl pro server irozhlas.cz: ,Produkty,
které ve srovnani uvadite, jsou odlisné.
Vypadaji jen podobné. Némecka ,Friih-
stlicksfleisch’ je UplIné jina receptura

nez ¢esky lan¢mit. Némecky vyrobek se
skldda pouze z vepfového masa, zatimco
Ceské obédové maso - jak je uvedeno

ve slozeni - je smés vepriového a kufeci-
ho masa. Konzervované masné vyrobky
Tulip ptichazeji s recepturami s ptihlédnu-
tim k rdznym preferencim ohledné chuti,
pozadavkl trhu a cen.”

Tasmina Hoque ze spole¢nosti Nomad
Food, kterd vyrabi rybi prsty Iglo, pro
irozhlas.cz uvedla: ,Vzdy jsme v Cesku
prodavali stejné rybi prsty, jako prodavame
na trzich ve Velké Britanii a v Portugalsku.
Prizplsobujeme nase produkty tak, aby-
chom co nejlépe splnili potfeby a preferen-
ce nasich zékaznikd.”
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STEJNY OBAL BY MEL NABIZET
STEJNY OBSAH

Ceskym potravinam by pomohl zdravy,
lokalni patriotismus zékaznikl. Zékaznik se
stale vice zajima o potraviny, které konzu-
muje, jejich sloZeni, bezpecnost, ptvod

a kvalitu. Zafi bylo Mésicem biopotravin,
které jsou synonymem kvality. Je urcité
namisté dozvédét se k tomuto tématu nazor
ministra zemédélstvi Mariana Jurecky, ktery
ma rozvoj a kultivaci ¢eského potravinarské-
ho trhu tak fikajic v popisu prace.

Konzumace biopotravin sice v Ceské
republice stoup4, ale stale tvofi necelé
procento celkové spotieby potravin

u nas. Jakého podilu bychom mohli -

a méli dosahnout?

Méame-li v Ceské republice zhruba 12 % eko-
logicky obhospodafovanych ploch, bylo

by dobré dostat se béhem Ctyf az péti let
alesporni na polovi¢ni hodnotu, tedy na 6%
podil biopotravin, které jsou uvddény

na trh. Vzorovou zemi je Rakousko, kde je
podil biopotravin pres 10 %. K této hodnoté
bychom se mohli v budoucnu pfiblizit.

V Ceské republice se vétsina biopotravin
proda v prodejnach supermarketq, hy-
permarket a drogerii, coz klade na do-
davatele velké naroky na baleni, objem
dodavek i distribuci. Jak miize v tomto
sméru malym tuzemskym producentim
biopotravin ministerstvo pomoci?

MuZzeme pomoci pfedevsim ve dvou rovi-
néach. Prvni smér je, aby prvovyrobci byli

ve vétsi mite také vyrobci findlniho produk-
tu a méli pro jeho vyrobu vhodné vybaveni.
Tento smér podporujeme v Programu
rozvoje venkova. Ekologicti zemédélci jsou
zvyhodnéni, pokud Zadaji o technologie

na zpracovani, jako jsou drticky, balicky
nebo susicky. Pocet vyrobcd, ktefi jsou
zaroven i zpracovateli, roste, to je pozitivni.
A toto hodldme podporovat i nadale.

Druhou rovinou, kterou miizeme pomoci,
je edukace, propagace, pozitivni marke-



ting, vysvétlovani pfinosu biovyrobki
pro spotfebitele. V pfistich mésicich
proto spustime na podporu biopotravin
kampan v hodnoté 30 miliond korun.
Edukace a vzdélavani je uloha nevlad-
nich organizaci, v tomto pfipadé Svazu
Pro-Bio, které od nés dlouhodobé ziska-
vaji podporu formou grantd.

Chystaji se nova evropska pravidla pro
biopotraviny, ktera maji zjednodusit
podminky pro registraci a kontro-

lu a zvysit pocet farmara, vyrobct

a obchodniku, ktefi vtomto odvétvi
podnikaji. Jak se k pravidlim stavi
Ceska republika?

Ja mam vaci navrhované legislativé na-
prosto zésadni vyhrady. Kdyz se bavime
s témi, ktefi pracuji v oboru, at uz jsou
to zemédélci, nebo zpracovatelé, nevidi
na chystané legislativé zadna pozitiva.
Tato legislativa bohuzel pfinese velké
znejisténi zdkaznika, predevsim pokud
jde o kontaminaci produktu rezidui
pesticidd. Legislativa totiz ik, ze pokud
se neprokaze plivod kontaminace, bude
moci byt i biopotravina, u které se
najdou rezidua pesticidll, prodavéana
nadale jako biopotravina, a ten, kdo ji
uvedl| na trh, nebude sankcionovan.

Kdyz se podivdme na dosavadni praxi,
vidime, Ze zhruba 80 % chybovosti bio-
potravin je pravé z divodu nélezu rezidui
pesticidd a zhruba u 90 % téchto nalez
se nikdy nepodafilo prokézat pivod
kontaminace. My tak znejistime zakazni-
ka, ktery mél dosud garanci, ze dostava
biopotravinu, ve které nejsou rezidua
pesticidd. Je to pfisné, ale jak zemédélci,
tak zpracovatelé uz jsou tomuto poza-
davku pfizplsobeni. Toto rozvolriovani
podle mé nepfinese nic pozitivniho.

A jak se k tomu stavi ostatni
¢lenské staty EU?

Sest nebo sedm stat(i nas v nasem
nazoru podporovalo. Bohuzel se
nepodatilo presvédcit velké staty. Mrzi
mé, ze i Némecko tuto novou legislativu
podpofilo. Sami pfitom maji nad ramec
unijni legislativy své interni normy, které
zpfisAuji stavajici evropskou legislativu,
a marketingové to vyuzivaji.

Navrhovana legislativa nyni pGjde

ke schvéleni do Evropského parlamentu,
kde jesté mlze doznat zmén. Ale ja ji ne-
vidim jako krok dobrym smérem. Bude
komplikovat zZivot i firmam, které naku-

puji biosuroviny z jinych statt EU, které
legislativu zmék¢i, budou si muset jesté
Iépe kontrolovat, jaké suroviny do Ceské
republiky dovazeji. My budeme trvat

na systému, ktery nyni mame. Na jednu
stranu je pfisny, na druhou stranu ma
vysokou ddvéru spotrebitele.

VICE NEZ POLOVINU SYRU A MASLA
DO CESKA DOVAZIME. JE TO
TRAGEDIE, RiKA SEF POTRAVINARU

Cesi jedi vice nez polovinu syr(, tvarohd

a masel z dovozu. Prezident Potravinarské
komory Ceské republiky Miroslav Toman
to fekl na ¢eskobudéjovickém agrosalonu
Zemé zivitelka a oznacil to za tragicky fakt.
Klesa i potravinova sobéstacnost Ceské
republiky u vepfového masa a mrkve.

MIékérensky dovoz do CR ¢inil loni

45,6 %, coz je podle Tomana naprosto
nezdravy prlimér. ,Pokud se nechceme
srovndvat se Slovenskem, kde je to 60 %.
Za standard je povazovano do tfetiny,
jak je to v zdpadoevropskych statech.
Tragicky je fakt, Ze z dovozu konzumuje-
me 51 % syrl a tvaroht a 52,8 % masla.
O vyrazné roli fetézc(, které k tomu
pfispivaji, neni treba mluvit,” fekl Toman
na seminari o perspektivach ¢eského
potravinaistvi.

NOVA ZNACKA PRO KVALITNI
POTRAVINY. CECHOVNIi NORMY S|
BEROU PRIKLAD Z RAKOUSKA

Prvnich osm firem pfevezme certifikat
potvrzujici, Ze jejich potraviny jsou vyra-
bény podle ¢eskych cechovnich norem.
,Budou si moci dat na vyrobek logo ¢i
slovni oznaceni,” fika prezident Potravi-
narské komory CR Miroslav Toman. Pro
ziskani certifikatu je nutné, aby firma
vyrabéla potraviny podle stanoveného
technologického postupu. Systém
ideové vychazi z byvalych ceskoslo-
venskych statnich norem a souc¢asnych
¢eskych technickych norem. Potraviny
vyrobené podle nich by mély mit nad-
standardni charakteristiky proti srov-
natelnym vyrobk({m na trhu. Cechovni
normy potravinaiska komora zavadi
podle vzoru Rakouska, kde se vztahuji
na 30 tisic produkt@. V Cesku komora
projekt pfipravovala dva roky. Jednotlivé
normy se tykaji naptiklad nékolika druhd
syrQ, parka, mléka ¢i bramboraku. |

Zdroj: Retail News

w O

REAKCE CTENARU

Dovoluji si reagovat na ¢lanek
,Karty nebereme..." z ¢asopisu
OBCHODNIKUV RADCE ¢. 04/2017.

My coby maly obchod s prodejni
plochou pouze 21 m? jsme fadu let
odoldvali dotaztim zakaznikd: ,Mzu
platit kartou?” Obavali jsme se pfilis
velké srazky z obratu bankou. Zacinali
jsme s ¢astkou kolem 10 000 K¢
mési¢né a hrozilo, ze smluvni vysi ani
nenaplnime. Zakaznici si vSak u nas
velice rychle zvykli na tento zplsob
bezhotovostni platby. Po vice nez
jednom a pul roku se pohybujeme
kolem 50 000 K¢ a vyse plateb stale
stoupd. Béhem té doby jsme vsak
zménili poskytovatele této sluzby:
dnes, diky ProVektoru, méme velice
solidni podminky, které nam zajistily
srazku u CSOB jen 0,94 %, coz neni nijak
zatézujici.

VSem drobnym obchodnikdm tedy
muzeme platebni karty viele doporucit,
nebot jsou dalSim zavazickem na vaze
proti retézclim.

Za Kolonidl JIFI Pavel a Alena Filipovi

Dobry den, reaguji na vas ¢lanek

v casopise Obchodniklv Radce

v rubrice O¢ima zékaznika. Jsem
drobny zZivnostnik na malé vesnici, kde
je asi 650 obyvatel, a podnikam tu jiz
25 let. Mdm zde obchod s potravinami
a doplhkovym zbozim. Je pravda, ze
se mé zakaznici ptali, zda mohou
platit platebni kartou, ale bohuzel
karty nebereme. Platebni terminaly
sice nékteré firmy nabizeji za slusny
prondjem, ale to neni vse, jsou tu dalsi
poplatky za platby, které si u¢tuje napf.
banka. A kdyz si to Zivnostnik na malé
vesnici propocte, tak jesté dotuje ze
svého. Tak si myslim, Zze na vesnici se
do toho nikdo nehrne. Nadnérodni
spolecnosti si s bankou vyjednaji slusné
podminky, ale drobny Zivnostnik neni
pro banku zajimavy. Pokud zZivnostnik
bere hotovost a plati v hotovosti

dalsi zbozi, tak by to taky nebylo moc
vyhodné.

Méjte se krasné.

Jana Becanovd, Kolonidl,
Jindrichovice pod Smrkem.
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Slovo ¢aj nabyva v riiznych zemich a kul-
turdch rozmanitych vyznamd. Caj (z &in-
ského ¢cha) je kulturni ndpoj pfipravovany
luhovéanim listkd rostliny cajovniku v horké
vodé. Na rozdil od jinych jazyk( ma ten nas,
cestina, jeden vyraz ,¢aj” pro rGizné napoje.
Podle slozeni smési rozeznavame caje pra-
vé, ovocné a bylinné. Caj se zabydlel pibliz-
né v 93 % ceskych domacnosti a spotieba
¢aje u nas ¢ini pramérné 500 salkd ro¢né.
PRAVY CAJ

Jako pravy ¢aj Ize oznacit pouze napoj
vyrobeny z rlznych ¢asti stonku rostliny
Camellia sinensis (¢ajovnik ¢insky) preli-

tim horkou vodou. Jde udajné o druhy
nejrozsitenéjsi napoj na svété; pdvodné byl
¢inskym lé¢ivym napojem. Prvni lidé, ktefi
pry ochutnali ndpoj z ¢ajovych listkd, Zili

ve staré Ciné pted asi 5000 lety, oviem nej-
novéjsi archeologické nalezy potvrzuji, ze
lidé znali tuto rostlinu jiz pfed 10 000 lety.
V 8. stoleti naseho letopoctu se ¢aj z Ciny
vyvazel do Japonska a Mongolska a stal se
soucasti zvykl v Tibetu, Rusku a arabskych
zemich. Do Evropy se dostal kolem roku
1600 a rozsifil se zejména mezi pfislusniky
aristokracie. V 19. stoleti byly zakladany
cajové plantaze v tehdejsim britském impé-
riu v Assamu, Nilgiri, Darjeelingu a dalsich
indickych provinciich. Misto zaslych rostlin
kavovniku se na Cejlonu vysazely sazenice
¢ajovniku. Dalsi vyznamné plantaze byly
zaloZeny v [ranu, Malajsii, Rusku, Africe,
Indocing, Turecku, Jizni Americe (Argentina,
Peru, Brazilie) a Australii.

Zda bude ¢aj zeleny, ¢erny, nebo polo-
fermentovany (oolong), to zavisi na jeho
Upravé fermentaci. Pravé ¢aje mohou byt
dale upraveny napfiklad pfidanim ochucu-

jici slozky (pak jde o caje ochucené) nebo
aromatu (aromatizované caje).

JAK SE CAJOVNIK PESTUJE?

Cajovnik je stalezeleny kef rostouci v tro-
pickych a subtropickych oblastech svéta.
Dafi se mu ve velkych nadmofskych vys-
kach, nékteré odrudy ale toleruji i pfimof-
ské klima. Existuji dvé varianty ¢ajovniku:
Camellia sinensis var. sinensis a Camellia
sinensis var. assamica. Varianta sinensis

ma mensi listy a slouzi produkci ¢inskych

a japonskych ¢aja, z indickych pak Darjee-
lingu. Varianta assamica, s vétsimi listy, se
pouziva na vyrobu Pu-erh ¢aje a vétsiny
indickych ¢aja (napf. Assam). Cajovnik sice
roste do vysky az 15m, ale pro Ucely pés-
tovani na plantézich se udrzuji kefe nizké.
Sklizi se pouze horni ¢asti vétvi, tak zvané
flese (angl. flushes). Podle druhu sklizenych
flesi se Caje rozdéluji na rlizné kvality. Nova
fles vyroste kazdych 7-15 dni. Cim ma fles
pomalejsi rdst a vyvoj, tim poskytuje kvalit-
né;jsi, jemnéjsi chut napoje.

JAK SE CAJ VYRABI?

Kvalita a sezona sklizné ma vyznamny vliv
na kone&nou kvalitu ¢aje. Cajové pupeny

a listky se sklizeji ru¢né. Podle ranosti

a poctu sklizenych listkd z flesi se rozlisuji
jednotlivé typy sklizni. Napfiklad vysoce
kvalitni zelené a bilé ¢aje se skladaji z pou-
hych pupen(, hodnotné caje se ziskaji
sklizni pupenu se dvéma rozvinutymi listy.
Po sklizni se listy nechaji deset a vice hodin
zavadnout - pak jsou vla¢né a mohou se
rolovat. Probiha v nich proces enzymatické
oxidace, coz je rozklad chlorofylu (zelené-
ho listového barviva) za pfispéni enzymd.
Rolovanim listy uvolnuji stavu, ktera pak
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umoznuje pfiznivy proces fermentace,
reakce pfibuzné napfiklad hnédnuti jablka
po rozfiznuti. Na dobré fermentaci zavisi
dobra chut, aroma a také barva hotového
napoje. Listy tmavnou a dale usychaji
vlivem fizeného suseni, teplota také ukon-
Cuje oxidaci. Susi se horkym vzduchem

na vihkost pod 5%, pfipadné se suseni
opakuje, aby ¢aj neplesnivél pfi skladovani.
Suseni ma opét vliv na vyslednou chut

a aroma. Caje se nesmi pfehtat, aby nebyly
spalené nebo nemély karamelovou vini.
Po suseni mlze nasledovat prazeni, a to
zejména u polofermentovanych oolongu.
Caj uprazeny na sto procent dava kavovity,
cikorkovity nélev. Suchy ¢aj se dale proséva
a tfidi podle velikosti ¢astic list.

RUZNE zPUSOBY ROZDELENI
PRAVYCH CAJU

Zékladni zpasob déleni je dle pivodu. Caje
jsou ¢inské, indické, cejlonské, z Formosy
(Tchaj- wan), japonské a dalsi. Dale se pak
Caje déli dle péstitelskych oblasti v jednot-
livych zemich a podle zpUsobu vyroby. Po-
dle velikosti listu se rozlisuji ¢aje celolistové
(Whole leaf), zlomkové (Broken), drtovité,
praskovité (Fannings, Dust), CTC ¢aje a caje
lisované a umélecky formované. Jednotlivé
Caje se pak odlisuji ve své kvalité a jejich
oznaceni se fidi poctem sbiranych listka,
sezonnosti sklizné a zpracovanim.

ROZDELENI CAJE PODLE
STUPNE FERMENTACE

® Zelené caje jsou prakticky nefermento-
vané: po sklizni se teplem inaktivuji fer-
mentacéni enzymy. Listy se bud'vystavi
pUsobeni horké pary (japonsky zplisob),
nebo pfimému zaru pfehrabavanim



v kovovém kotli (¢insky zplisob). Caj se
pak svinuje, tvaruje, susi a tfidi.

® Bilé ¢aje jsou bud lehce fermento-
vané, nebo nefermentované, slozené
z pupent nebo pupent a prvnich listkd
z ranych sklizni.

® Modrozelené ¢aje nebo také oolongy
jsou ¢astecné fermentované.

® Zluté éaje jsou specidlné fermentované.
® Cerné ¢aje jsou plné fermentované.

® Tak zvané post-fermentované caje
jsou tmavé typu Pu-erh (kdysi se jim
v Ciné fikalo ,&aj cisaf(“), na jejichz fer-
mentaci se dodatecné podileji bakterie.
AROMATIZOVANE CAJE

Aromatizované caje jsou populdrni posled-
nich asi 20 let. Jde o pravé caje s pfidavkem
aromatickych nebo pfirodnich aromatic-
kych latek. Nejznamé;jsim je Earl Grey s pfi-
davkem bergamotové silice, jez pochazi

z pomerancovych kvétl. Zakladem pro
Earl Grey jsou rdzné kvalitni China Orange
Pekoe, Darjeelingy, cejlonské caje, Sencha
caje, kvalitni cejlonské High Grown ¢i plné
fermentované c¢aje z provincie Yunnan.

KDE SE BERE VUNE A CHUT CAJE

Do nedavné doby bylo v ¢ajich objeveno
nejméné 600 latek, které jsou odpovéd-
né za vUni, a dalSich asi 200 slozek, které
ovliviiuji chut. V suché hmoté i v ndpojich
muzeme najit nékolik skupin vani, napfi-
klad zelené listovité viné, kvétinové vané,
ovocné, zeleninové, kofenné vané, viiné
vzacnych drev, ofiskové a mandlové viing,
kavové, kavovité a karamelové viiné a rliz-
né dalsi ptirodni viné a pachy vcetné téch

nezadoucich. Slavna viné caje je zalozena
na muskatelovém aromatu, coz je viiné
muskatovych hroznli — jemny pikantni
nadech, ktery se pry neda zapomenout

a je pfirovnavan k vini rozkvetlych kefl
cerného rybizu.

JAK POZNAME KVALITNi PRAVY CAJ?

Caj vybirame podle své vlastni chuti a zvyk-
losti. Pokud hleddme jemné, lehké a aroma-
tické ¢aje, séhneme po celolistovych. Hutné
a silné ¢aje budou spise z téch zlomkovych,
drtovitych (Fannings) nebo prachovitych
(Dust). U nakupovaného caje hledime

na vzhled, velikost ¢astic, pfitomnost cizich
pacht a vlni. Jakakoliv odchylka bude zna-
menat zhorseni chuti a viiné. Hmota ¢aje
by méla mit ¢astice stejné velikosti a nesmi
obsahovat vétvicky, kaménky, zeminu,
pisek ¢i ¢asti jinych rostlin (listy, kvéty,
semena). Cajové listky miizeme rozzvykat,
abychom zjistili nékolik malo vonnych latek.
Zpravidla plati, ze vyssi obsah pupent
znadi velmi kvalitni ¢aj. Mezi zédouci viné
Ize zafadit ty po sené, sladkou, bylinnou
vini, po zelenych nebo zralych mandlich,
ofiscich, exotickém dfevu, sladce kofennou
vUni. Za nezaddouci povazujeme ¢pavkovou,
zemitou, mechovitou, plesnivou, pfipale-
nou, trpkou a kyselou vini.

PRIPRAVA PRAVEHO CAJE

Obecné se ¢ajova hmota zaléva vrouci vo-
dou, tedy o teploté néjakych 99 az 100 °C.
Toto plati u sypanych ¢ernych ¢ajd, Pu-erhu
a oolongu. Zelené a bilé caje a nékteré
oolongy ¢asto vyzaduji nizsi teplotu (asi

80 °C). Na druhou stranu kdyz jsme hovofili
s ndkup¢imi ¢aju z Cejlonu, svorné dopo-
rucovali pouzivat teplotu kolem bodu varu

pro viechny ¢aje. Vrouci voda ,vytdhne”

z ¢aje celou $kalu vonnych latek, které
¢ajovému degustatorovi feknou v kratkosti
néco o kvalité, viini a chuti ¢aje. Na jeden
salek (200 az 250 ml) se pouziva jedna cajo-
va Izicka sypaného caje, tj. 1,532 2,59.

Silné caje jako Assam se pouzivaji ve vétsim
mnozstvi, Darjeeling je naproti tomu jem-
né&jsi typ s mensim mnozstvim na pfipravu.
Kvalita a sila chuti se odviji spise od mnoz-
stvi pouzitého caje nez od doby vyluhova-
ni. Ta se u zelenych ¢aji pohybuje kolem

1 az 3 minut, u ¢ernych ¢ajd okolo 5 minut
a kolem 7 minut u ¢ajt bilych.

Cerné ¢aje je tieba zalit vrouci vodou, tj.
zalévame, kdyz voda intenzivné bubld. Po-
uzijeme-li vodu o nizké teploté, napoj neni
dobry; jde o nej¢ast&jsi chybu. Cajovou
konvici je tfeba pfedem vypafit horkou
vodou. Do konvice pak ihned vsypeme
odvazené mnozstvi ¢aje. Zalijeme pfipra-
venou vrouci vodou, zamichdme dlouhou
1zickou, pfikryjeme vickem a louhujeme
ptedepsanou dobu. Caj prelévame pies
nylonové sitko a snazime se nepouzivat
kovové nadoby a nastroje.

U zelenych caju nizsi teplota vody (kolem
85 °C) pusobi, ze napoj bude jemnéjsi

chuti - horka voda strhne horkeé latky. Horké
zelené caje se piji v severni Africe a Stredni
Asii, jemnéjsi na Zapadé a Blizkém vycho-
dé.V Maroku se zeleny ¢aj vafi ve vodé asi
15 minut. Doporucuje se nadobu (konvici)
predem vypaifit.

Oolongy (modrozelené ¢aje) se zalévaji
vodou o teploté 80 az 100 °C a louhuji se
2 az 3 minuty. Kvalitni oolongy se mohou
zalévat nékolikrat, dokonce az pétkrat.
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vite, ze...

U nékterych silnych oolongt se prvni nalev
vyléva a pije se az druhy.

Bilé caje se zpracovavaji z nerozvinutych list-
kd a maji velmi jemnou chut. Bilé se nazyvaji
pro stfibfité bilé trichomy na pupenech. Za-
Iévaji se vodou o teploté 65 az 70 °C a louhuji
se 1 az 2 minuty. Jednorazové luhovéni se
provadi u velmi kvalitnich celolistovych caja
(Darjeeling, Formosa oolong, Keemun, Sec¢u-
an). Caj se zalije vodou o pozadované teploté
v konvici nebo rovnou v $alku, pfirozené
klesajici teplota vody pak luhovani zastavuje.

Opakované zaliti pro vicenasobné luhovani
je vhodné pro nékteré zelené a bilé ¢aje
a nékteré oolongy, ale napfiklad i pro vyso-
ce kvalitni ¢aje typu Darjeeling. Davka ¢aje
se opakované zalije stejnym mnozstvim
vody a vyluhovaci ¢as se mirné prodluzuje.

U béznych listovych ¢aju se polovina kofei-
nu uvolni za 40 sekund a po 3 az 3,5 minuty
se do roztoku vyluhuje prakticky veskery
kofein (az na 10 az 5% pevné vazaného
kofeinu, ktery Ize extrahovat pouze pulho-
dinovym varem). Prvnich 30 az 45 sekund
po zaliti se u béznych ¢ernych indickych,
¢inskych a cejlonskych ¢aja uvolriuji volnéji
vézané aromatické latky, undsené vodni
parou. Pfi tom Ize odhalit nékteré vady caje
jako rybinu, zatuchlinu, plisné. V dalSim
stadiu jsou tékavé latky odstranény a jesté
neni rozvinuto aroma. Pak nastava kratka
doba rozvinuti uslechtilého aromatu - tato
doba byva kratka a méli bychom v ni
vyluhovani prerusit. U nékterych typa ¢ajl
nastava jesté Ctvrta faze rozvinuti aromatu,
ale za cenu drsnéjsi chuti a sviravosti.

SLADI SE PRAVE CAJE?

Pro vychutnéni viech vilini a chuti se
nedoporucuje pravé ¢aje sladit, nicméné

v historii piti aje se cukr objevuje. Docho-
valy se zdznamy o tom, ze Cinané pili ¢aj

pres kousek cukru v Ustech. Caj také solili.
Obecné by nemélo byt cukru mnoho, mtze
vsak pUsobit jako moderator chuti a podlozi
viné a chuti. Vhodnéjsi je titinovy cukr, ktery
ma velmi slabou viini a nema jinou, vedlejsi
chut. Kostkovy cukr je méné vhodny, jelikoz
mUze obsahovat minerdini latky v souvislosti
s technologii vyroby. Specidlni velké krystaly
na slazeni ¢aje se pomalu rozpoustéji, ale
zase nerusi. Intenzivni aroma medu muze
poskodit nékteré harmonické tény v ndpoji,
med vsak Ize pouzit ke slazeni ¢ajl s vlastnim
medovitym aromatem (Assam, Yunnan, Kenia,
nékteré cejlonské Caje). Fruktoza je sladivéjsi
nez sacharéza a blizi se svym slozenim $ta-

vam z ovoce. Uméla sladidla nejsou vhodna,
jelikoz zatemnuji chutové burky a neumozni
vnimat chut a viini samotného caje.

DALSI PRISADY

Ve stfedni Evropé se ¢asto pije Cerny ¢aj

i jiné druhy ¢aje s citronem. Hodi se to viak
pouze v dobé nachlazeni nebo pro Zadouci
zménu chuti ndpoje. Napoj je okyseleny
natolik, ze se potlaci pfirozena chut ¢aje.
Vhodnéjsi je pridat platek pomerance (Sri
Lanka) nebo citronovou kdru.

ZARAZENi PRAVYCH CAJU
V PITNEM REZIMU

Vzhledem k obsahu kofeinu je tfeba varovat,
Ze pravé aje nejsou vhodné k dlouho-
dobému piti pro déti, osoby se zvysenym
krevnim tlakem a srde¢nimi problémy, pro
téhotné Zeny, pro osoby s vy3si drazdivosti
zaludecni sliznice, pfipadné pokud jsou ko-
feinové ndpoje kontraindikovany pfi uzivani
nékterych 1ékd. Vyjimkou pro doporuc¢enou
konzumaci pravych ¢aja jsou napfiklad
stfevni potize (prajmy) zpisobené Spatnym
stravovanim nebo lehkd a kratka stfevni
viréza u déti a téhotnych Zen. Tehdy Ize
podavat po IZickach silny cerny ¢aj po dobu
jednoho dne a zaradit dietu. Pokud se

po jednom az dvou dnech stav nezlepsi, je
tfeba vyhledat lékare. Pravé caje je zvykem
ve stfedni Evropé pit po ranu i dopoledne,
pfipadné pri spolec¢enském setkani navecer
v ¢ajovnach. Zde musime upozornit na sku-
tecnost, ze pokud budete pit silné pravé
Caje vecer, bude to mit vliv na vase usinani.
Obecné se ¢erné a zelené ¢aje nedoporucu-
je pit po 20. hodiné.

ZVLASTNIiTYPY A PRIPRAVY CAJU

Mezi zvlastni zpUsoby pfipravy ¢aje fadime
¢aj luhovany pfimo v mléce. Vznikl pravdé-
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podobné v iranu. V&tsi mnozstvi ¢aje typu
Fannings nebo Dust se rozmicha v mléce

a privede se k varu, vafi se asi 30 sekund,
pak se scedi pres sitko a nalije do konvicek.
V Indii se ndpoj nazyvéa Masala a pfidava se
do néj rdizné kofeni (skofice, badyan, pepf,
zazvor, kardamom, chilli). Caj se hodné
sladi a pije se z malych salkd.

Ovonéné caje jsou Caje, které absorbovaly
vané jinych druh rostlin - jejich kvétd,
plodd, semen, kofend, kiiry ¢i oddenkd.
Staci vsak pouhd Spetka ovonéného caje,
kterou pfidame do pravého cistého caje,

a poskytne ndm to pravé potéseni. Pravy
¢aj se smicha s kvéty (levandule, katalpy),
susenymi plody (Svestky, meruriky, rozinky,
jablka), kiirou (pomerang, citron, grapefruit,
mandarinka) ¢i kofenim (vanilka, skofice,
hrebicek). K ovonéni se hodi ¢aje typu
Assam, Yunnan i treba Darjeeling. Viiné ma
byt pouze stopova.

Velmi zvlastnim druhem je cerny ¢aj typu
Dust ze Sri Lanky s listem tabaku, ktery

se prida k luhovani. Tabdku nesmi byt
moc, asi 0,3 g, aby nedoslo k pfedavkovani
nikotinem. Tento napoj se popiji zchladly
a oslazeny, aby rozptylil viedni starosti.

Jediny Slehany ¢aj, ktery se dochoval, je
Matcha z japonské ¢ajové ceremonie. Jinak
Ize naslehat velmi jemné ¢astice jakého-
koliv kvalitniho ¢inského caje (Long Jing,
Shi Feng), dobry je Dong Ding, Bao Zhong,
¢inské a tchajwanské oolongy, japonské
zelené caje. Vyhybame se ¢ajlm davajicim
drsné drevité tény. Pozor, ¢aje jsou dost
hotké, snizime proto davkovani na asi
1,5-2 g na $alek. Oolongy zalévame témér
vrouci vodou, zelené caje vodou o teploté
70 °C. Slehani provadime originalnim na-
strojem (chasen) nebo malym mixérem, Ize
pouzit i pfistroj na pfipravu espressa nebo
horké ¢okolady. Po zaliti chvilicku po¢kdme,
az ¢aj nabobtna, a vyslehame jej.

UCINKY NA ZDRAVi

Na zékladé védeckych studii se predpo-
klada, ze zelené ¢aje hraji vyznamnou roli

v prevenci nddorovych onemocnéni souvi-
sejicich s obezitou (rakovina tlustého streva
a konecniku, rakovina jater) a dalsich typa
nadora. Zelené a Cerné Caje se pouzivaji jako
prevence kardiovaskuldrnich chorob. Kvli
obsahu kofeinu a jeho ucinkiim je tfeba pra-
vé Caje konzumovat v rozumné mite a jejich
spotrebu by si obzvlast mély ohlidat skupiny
konzument, pro které je kofein rizikovy.

Zdroje: AG FOODS Group a.s. (upraveno)



Ryze ceska spolecnost
. Biogena CB spol. s r. 0. zabyvajici
se vyrobou kvalitnich ¢aja prichazi

s exluzivni novinkou, ktera muze

byt v prodeji pravé u vas. Dokonala

abinace chuti a viini hfebicku,
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atmosféru.
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JELITOVY PREJT S POHANKOU
Tradi¢ni a pritom nevSedni. Pohanka je tradicni ¢eskd plodina s pestrym vyuzitim.
Krésno cti tradicni plodiny, proto najdete mezi Sirokou nabidkou lahodnych uzenin
takeé Jelitovy prejt s pohankou. Mlyn, ktery do Krdsna dodava pohanku ji loupe jiz
od roku 1861 mechanickym zplisobem, pii némz nejsou znehodnocovany vita-
miny. Spojeni prospésné pohanky s vybornou zabijackovou lahiidkou je opravdu
nevedni kombinace. Vyrobek je bez lepku.

NE NAHRAZUVANI
PUVODNICH SUROVIN

Diky jednoznatnému NE néhrazkam je Budweiser Budvar jednim z mala
teskych piv, které pouziva stejné ingredience uz vice nez 120 let.
Jen tak totiz mohla byt zachovana jeho kvalita a nenapodobitelna chut.

g
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JAVOR 4°

hodné voldm a posildm SMS, jsem pofdd
na internetu (facebook, videa, fotky), sdilim
pfipojeni s dalsim zafizenim

JAVOR T’

potrebuji, aby se mi lidé dovolali, volam mélo,
nepotrebuji internet, chci minimdlni mésicni pausal

JAVOR 1 +1,5GB

potfebuji, aby se mi lidé vzdy dovolali, ale sam
voldm mélo, internet v mobilu pouzivém casto,
a proto potiebuji dostatecny datovy limit

30 /20 30 /20 oo [ oo
- 1,5GB 7 GB
1,-/1,21 1,-/1,21 -
1,40/ 1,70 1,40 /1,70 -
1,-/1,21 1,-/1,21 -
-/- 42/5,75 42/5,75
29 K¢ /35ke 118,99 K¢/ 143,89k 495 K¢ /599k¢

* Ke vSem hlasovym tarifim JAVOR 1 az JAVOR 4 je mozno vyhodné priobjednat datovy bali¢cek 150 MB, 1,5 GB, 10 GB nebo
30 GB. Priklady vSech kombinaci viz nize.

JAVOR 1 JAVOR 1 JAVOR 1 JAVOR 1 JAVOR 1 JAVOR2 JAVOR2 JAVOR2 JAVOR2

NAZEV TARIFU

+150MB +1,5GB +10GB +30GB +150MB +1,5GB +10GB
volné minuty / SMS 30 /20 30 /20 30 /20 30 /20 30 /20 50 / 50 50 / 50 50 / 50 50 / 50
mésicni datovy limit — 150 MB 1,5GB 10GB 30GB — 150 MB 1,5GB 10GB

minuta volani do sité T-Mobile

(vKebez / Vé. DPH) 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21

minuta volani do ostatnich siti

(vKE bez / V. DPH) 1,40/170 140/170 140/170 140/170 140/170 120/145 120/145 1,20/145 120/1,45

SMS (v K¢ bez / v¢. DPH) 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/1,21 1,-/121 1-/1,21 1-/1,21 1,-/121 1,-/1,21 1,-/1,21
maximaélni rychlost internetu Y M M

(down /up v Mbit/s) -/- 42 /5,75 42/575 az225/50 az225/50 -/- 42/5,75 42 /5,75 az225/50
mésiéni pausal 29K¢ 78,99K¢  118,99K¢  279Kc¢ 380Kc¢ 99 K¢ 148,99Kc 188,99Kc  349Kc
(bez/v¢.21% DPH) 35K¢ 95,49K¢ 143,89K¢ 337,50K¢ 459,71K¢ 120K¢ 180,49K¢ 228,89K¢ 422,50K¢

JAVOR2 JAVOR3 JAVOR3 JAVOR3 JAVOR3 JAVOR4 JAVOR4 JAVOR4 JAVOR4

NAZEV TARIFU

+30GB +1,5GB +10GB +30GB +1,5GB +10GB +30GB
volné minuty / SMS 50 / 50 oo [/ oo oo / oo oo / oo oo / oo 0o [/ oo oo [ oo oo [ oo oo /[ oo
mésiéni datovy limit 30GB 1,5GB 3GB 11,5GB 31,5GB 7GB 8,5GB 17 GB 37GB
minuta voldni do sité T-Mobile
(vKébez / vé. DPH) 1=/1.21 0 0 0 0 0 0 0 0
minuta voldni do ostatnich siti
(vKE bez /. DPH) 1,20/ 1,45 0 0 0 0 0 0 0 0
SMS (v Ke bez / vé. DPH) 1,-/1,21 0 0 0 0 0 0 0 0
[‘;“‘"‘é'””y‘“'?“ memel - 03225/50 42/575  42/575 a2225/50 az225/50 42/575  42/575 a2225/50 a3225/50

own / up v Mbit/s)

mésiéni pausal 450K¢ 396 K¢ 485,99 K¢ 646 K¢ 747 K¢ 495 K¢ 584,99 K¢ 745 K¢ 846 K¢
(bez/ve. 21% DPH) 544,71K¢ 479K 587,89K¢ 781,50K¢ 903,71K¢e 599 K¢ 707,89K¢ 901,50K¢ 1023,71K¢

V3echna telefonni cisla si v ramci sité JAVOR MOBIL mezi sebou volaji zcela zdarma a tyto provolané minuty nejsou odecitany z volnych minut zvoleného
tarifu. Pro kompletni detailni nabidku viech tarifii a sluzeb se obratte na nasi informacni linku 735 764 973. Technicky zajistuje T-Mobile CR.



™3 JAVOR MOBIL

DATOVE TARIFY

NAZEV TARIFU 150 MB 1,5GB 10 GB 30GB
mésieni datovy limit 150 MB 1,5GB 10 GB 30GB
maximalni rychlost internetu o o

(down / up v Mbit/s) 42 /5,75 42/5,75 az225/50 az225/50
mésieni pausél 49,99 K¢ 59,99 K¢ 250K¢ 351K¢
(bez/ve.21% DPH) 60,49 K¢ 108,99 K¢ 302,50K¢ 424,71 K¢

Vsechny datové tarify Ize poridit i bez volani pro pouziti v notebooku, tabletu, EET apod.

PEVNY INTERNET ADSL/VDSL BEZ LIMITU**

NAZEV TARIFU ADSL Standard ADSL Premium  VDSL Standard VDSL Premium
maximalni rychlost internetu

(downstream v kbit/s) 8192 16 384 20480 51200
maximalni rychlost internetu

(upstream v kbit/s) 512 768 2048 5120

mésiéni pausal 378,62Kc¢ 462,23 K¢ 378,62Kc¢ 462,23 K¢
(bez/ve. 21% DPH) 458,13K¢ 559,30K¢ 458,13K¢ 559,30K¢

** Pokud uvazujete o varianté pevného internetu spolu s pevnou telefonni linkou, cena bude jesté vyhodnéjsi.
Pro vice informaci o cenach volejte 735 764 973.

ROAMING V ZONE 1 (EU)

JAVOR 3 JAVOR 4

TARIF JAVOR 2 JAVOR 3 JAVOR 4 +MI 10 GB +MI30GB

volani
(K¢ bez/v¢. DPH za minutu)

SMS
(K¢ bez /s DPH za minutu)

datovy limit platny pro
vyuziti v roamingu

cena po prekroceni
datového limitu za 1 kB
(Kebez /s DPH) ***

MMS
(Kebez /s DPH)

kontaktujte nase obchodni zastupce. ZONA 1zahrnuje nésledujici zemé a tizemf: Belgie, Bulharsko, Dansko, Estonsko, Finsko, Francie, Chorvatsko, Irsko, Island,
Italie, Kypr, Lichtenstejnsko, Litva, Loty3sko, Lucembursko, Madarsko, Malta, Némecko, Nizozemsko, Norsko, Polsko, Portugalsko, Rakousko, Rumunsko, Recko,
Slovensko, Slovinsko, Spanélsko, Svédsko, Velké Britanie a izemi Alandskych ostrovii, Azorské ostrovy, Francouzské Guyana, Gibraltar, Guadeloupe, Kanérské
ostrovy, Madeira, Martinik a Réunion.

JAVOR MOBIL | ProVektor, spol.sro. | www.aliancejavorcz | = info@provektorcz | \ 735764 973

=
=
<
N
g
=
=
=
>
=
=
=
S
Y
S
S
=
o
£y
=
s
=
<
i



- b

NOVINKA |

LISACKE
JABLKO

|=CIDER-

— MAZANY CIDER —

BUD JSI KRAL, NEBO NE

LEZAK
ZA STUDENA
CHMELENY



TN
7T
[[ 1] an mil

| v 1 00 0/0 MASA
» BEZ PRIDANE VODY

 TMRAZENO NA MORT S

v BEL

CHEMICKYCH PRISAD

Takeé jste si mysleli, ze rybi filé je prosté rybr filé
a mezi jednotlivymi produkty od riiznych vyrobct
v podstaté neni zadny rozdil? V tom pfipadé
musite ochutnat NOWACO Filé z Aljasky.
Z chladnych a kfistalové cistych vod Aljasky vam
prinasime filé vynikajici kvality.

Maso mofskych ryb je oblibenou lahtdkou,
kterd ma navic pozitivni vliv na nase zdravi.
Mnozi z nas si na pfipravu ryby netroufaji, ale
obavy jsou zbyte¢né! Pfiprava ryb a rybich
specialit je az prekvapivé jednoduchd a velmi
rychla. Vice na www.nowaco.cz

WWW.NOWacCo.CZ
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